
Workshops / DIY MACHart 2026

Uhrzeit Angebot Workshop Leiter/in

Raum 1 immer Tattoo - Lass dir eine kleine Erinnerung stechen Hola Papaya Tattoo

Raum 2 Kräuterworkshop heil dich selbst_Naturprodukte

Samstag 2 verschiedene: 1.Kräutertinktur Alkoholauszug  2. Oxymel Kräuter Sauerhonig

Sonntag 2 verschiedene: 1.Luxus Kräuterbadesalz 2.Kräuter/Speiseöl

Raum 3 immer Flower Hoop Gestaltung Kuziuberdina

immer Duftkerzen in Kuchenform gießen und verzieren DiniusDesign

Raum 4 Samstag Dotting

Sonntag Makramee Schlüsselanhänger ab 8/9 Jahre AnnasMakrastyle

Raum 5 immer Präge und Punzieren Schlüsselanhänger und Geldbeutel Manufaktur Zimma

Raum 6 immer Tufting - mit der Tuftinggun zum coole Teppich Aditas Atelier

immer Siebdruck - lerne die Technik und bedrucke dein Lieblingsteil Cártel Print Studio

Raum 7 immer Mosaik Untersetzer 

kreativstudio München

Anzer & Schneck GbR

Raum 8 Samstag 14.30-16 Uhr Ohrstecker stanzen aus Kork Happy Crowns

Sonntag Gießkeramik Blumenmädchen gestalten Dekoschön

Raum 9 immer Terazzo und Raysin giessen cre[art]e

Raum 10 Samstag

12 Uhr Amigurumi häkeln COZY AND NICE

14 Uhr Origami - 1h Chan Trieu ART

16 Uhr Amigurumi häkeln COZY AND NICE



Sonntag 

11 Uhr Krimirätsel lösen Eat the World Eat the World

12 Uhr Amigurumi häkeln COZY AND NICE

14 Uhr Origami - 1h Chan Trieu ART

Raum 11 Samstag

Theresien 12 Uhr Krimirätsel lösen Eat the World Eat the World

Saal 12.30 Uhr Lesung Regionalkrimi Rauer

14 Uhr Eat the World - Geschichtliches aus München Ernst
15 Uhr Schokolade - Wo kommt sie her, wie wird sie hergestellt TRUST FOOD GmbH

16 Uhr Lesung Kinderbuch Conrad
Sonntag

11 Uhr Lesung Kinderbuch Miesegrimm Türschmann
12 Uhr Clown- Zaubershow Rudolf Mundl

13.30 Uhr Mutmachkurs für Kids ab 4 Jahre Lena

14.30 Uhr Clown- Zaubershow Rudolf Mundl

16 Uhr Lesung Regionalkrimi Rauer

Sonntag Kinderschminken

immer Glitzer-Tattoo

immer Mal Tisch

outdoor täglich 13 & 14 Uhr Grillworkshop Flank-Steak und Salatherzen Grillviertel

Vorab Buchung über Website Grillviertel

sonstiges täglich 

12 Uhr Vortrag: „Worauf Laien bei Olivenöl achten sollten“, wie man Qualität erkennt und Imitate vermeidet. Ulibis

15 Uhr Vortrag: Warum Herkunft und Herstellungsverfahren beim Balsamico entscheidend sind. Ulibis


